MINISTERIO DA EDUCACAO

Instituto Federal de Educagiio, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia

Edital 21/2025 - PREX/RIFB/IFBRASILIA

PROCESSO SELETIVO EXTERNO PARA FOMENTO DO IFBRASILIDADES — CONECTA IF 2025

1 DA ABERTURA

O Pro-Reitor de Extensdo e Cultura substituto do INSTITUTO FEDERAL DE BRASILIA, nomeado pela Portaria N.° 1411, de
09 de novembro de 2023, publicada no DOU de 10 de novembro de 2023, no uso de suas atribui¢des legais e regimentais, torna
publico o processo seletivo externo para fomento ao [FBrasilidades, no ambito do ConectalF, em 2025.

2 DA APRESENTACAO

2.1 O ConectalF 2025 ¢ um evento gratuito e anual realizado pelo Instituto Federal de Brasilia (IFB) que reune ensino, pesquisa,
extensdo, inovagdo, tecnologia e muito conhecimento. Nele, sdo oferecidas centenas de atividades, todas gratuitas, e nas mais
diversas areas. Sao oficinas, mostras, workshops, rodas de conversa, prototipos de produtos, arte, cultura, palestras, competi¢des,
exposigdes e muito mais. O ConectalF 2025 acontecera entre os dias 07 e 11 de outubro na Arena BRB Mané Garrincha em
Brasilia/DF, como parte da programagdo do Festival Curicaca, promovido pela Agéncia Brasileira de Desenvolvimento
Industrial - ABDI. Sdo objetivos do evento:

a) Fomentar o didlogo entre as varias a¢des desenvolvidas no ambito da Educacdo Profissional e Tecnologica;

b) Difundir o conhecimento por meio da participacdo efetiva de pesquisadores, professores e alunos da Rede Federal de
Educagao Profissional, Cientifica e Tecnologica (RFEPCT), bem como da comunidade escolar e da sociedade em geral;
¢) Ampliar as relagdes com gestores, empresarios, representantes de instituigdes parceiras e o publico visitante.

2.2 O IFBrasilidades ¢ uma ac¢@o promovida pela Pro-Reitoria de Extensdo e Cultura e ocorrera entre os dias 07 e 11 de outubro
de 2025, como parte das atividades de extensdo do ConectalF 2025. O evento promovera uma competi¢do entre equipes de
estudantes das areas de alimentos e gastronomia da RFEPCT, que conciliara técnica, criatividade, valorizagdo de ingredientes e
identidade cultural. As equipes deverdo apresentar preparacdes gastronOmicas ou produtos alimenticios que possam ser
incorporados aos cardapios ofertados na alimentagdo estudantil. As preparacdes e os produtos devem considerar os preceitos para
uma alimentacdo saudavel, incluir aspectos da cultura alimentar, utilizar predominantemente alimentos in natura ou
minimamente processados e contemplar a inser¢do daqueles provenientes da agricultura familiar. Com isso, o evento promovera
por meio da extensdo, atrelada ao ensino e a pesquisa, um desafio que incentiva a resolugdo de questdes reais e a proposicio de
solugdes sustentaveis, que conciliem os saberes académicos e populares, caracteristicas alimentares regionais e o uso de
ingredientes nativos e naturais, estabelecendo conexdes entre tradigdo, inovagéo e sustentabilidade, elementos fundamentais no
processo de formagdo na RFEPCT.

2.3 O ConectalF 2025 recebera estudantes e servidores dos campi do IFB, da rede publica e privada de ensino do Distrito

Federal e da RFEPCT, além de pesquisadores, académicos e empresarios de diversas partes do pais.

2.4 Serao selecionadas até 8 (oito) propostas oriundas de institui¢does pertencentes a RFEPCT que receberdo ajuda de custo no
valor de R$7.000,00 (sete mil reais) cada, totalizando R$56.000,00 (cinquenta e seis mil reais) em recursos destinados a este
edital.

2.4.1 Além da aquisi¢do de insumos, as ajudas de custo poderdo ser utilizadas para suprir despesas com deslocamento,
hospedagem e alimentagdo da equipe proponente.

2.4.2 Os recursos financeiros destinados a este edital sdo provenientes do Convénio de Cooperagdo Técnica e Financeira
firmado entre a Agéncia Brasileira de Desenvolvimento Industrial (ABDI), o Instituto Federal de Brasilia (IFB) e a
Fundag@o de Empreendimentos Cientificos e Tecnologicos (FINATEC).

2.4.3 As propostas deverdo ser submetidas para uma das seguintes categorias: a) gastronomia; e b) processamento de
alimentos, considerando os critérios definidos no item 4. DAS PROPOSTAS.

2.5 O subevento IFBrasilidades contard com a participagdo de 24 propostas, sendo 8 selecionadas por meio deste Edital e 16
selecionadas por Edital Interno do IFB, onde todas as 24 propostas concorrerdo juntas na competigao.

3 DOS OBJETIVOS E FINALIDADES



3.1 Este EDITAL tem por objetivo selecionar propostas de gastronomia e de processamento de alimentos, de acordo com os
critérios estabelecidos nesta selegéo, para apresentagdo no IFBrasilidades, a ser realizado no 4mbito do ConectalF 2025.

3.2 O presente edital visa fomentar o desenvolvimento de a¢des de extensdo voltadas para a alimentagdo, que envolva as
comunidades interna e externa e que demonstre a inter relagdo com o ensino e a pesquisa; promover a divulgagido de trabalhos
que expressem a diversidade e a capacidade de propor solugdes para as demandas atuais, como por exemplo, no caso da
alimentagdo estudantil saudavel; enaltecer a exceléncia do processo de formagdo dos cursos da area de alimentos e gastronomia
da RFEPCT e incentivar acdes que promovam, valorizem e fortalecam o desenvolvimento de competéncias essenciais que
conciliem teoria e pratica no processo de formagdo dos estudantes no 4mbito da RFEPCT; contribuir para fortalecer os vinculos
dos estudantes com as institui¢des da RFEPCT, promovendo o sentimento de pertencimento e contribuindo com a permanéncia e
éxito; contribuir com a conscientizagdo sobre praticas sustentaveis na area de alimentos, promovendo o uso responsavel de
ingredientes, a valorizagdo de produtos locais e regionais, a criagdo de preparagdes e produtos que respeitem o meio ambiente ¢ a
cultura alimentar brasileira, por meio da aplicagdo de tecnologias que minimizem desperdicios e otimizem o aproveitamento dos
alimentos, que sejam inovadoras e socialmente responsaveis.

4 DAS PROPOSTAS

4.1 As propostas submetidas a este EDITAL deverdo se enquadrar em uma das categorias que serdo a GASTRONOMIA e o
PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS, contemplar a finalidade a que se destina a preparagdo ou produto, sendo que as equipes
deverdo ser constituidas por estudante(s), com vinculo formativo conforme descrito no Quadro 1.

Quadro 1. Categorias das Propostas no IFBrasilidades.

i . Numero de
Vinculo formativo do(s)
. - proposta a
Categoria Descri¢ao estudante(s) componente|
. serem
da equipe
aprovadas
Preparo de refei¢ao .
P ., ¢ Matriculado(a) em cursos
constituida por prato .. .
incipal (al técnico, de graduacédo ou
. rincipal (almogo ou R -
A Gastronomia p P M de pos-graduagdo em 4
jantar), preparados com . -
_ . gastronomia, nutrigao ou
objetivo de serem servidos
. ~ .. |cursos correlatos.
na alimentagdo estudantil.
Elaboracdo de um produto
alimenticio a ser utilizado |Matriculado(a) em cursos
como lanche pronto ou técnico, de graduacdo ou
Processamento . . , .
B . como ingrediente a ser pos-graduacao em 4
de alimentos .. . -
utilizado no preparo de alimentos, nutri¢do ou
refei¢des na alimenta¢do [cursos correlatos.
estudantil.

4.2 As propostas deverdo indicar no ato da inscrigdo a categoria (A ou B) escolhida para a competig@o.

4.3 As propostas deverdo estabelecer, segundo a categoria a qual se destina (A ou B), preparacdes ou produtos processados

projetados para a inclusdo na alimentagao estudantil.

4.3.1 Nao serdo aceitas propostas de refei¢cdes e produtos alimenticios que nao contemplem as exigéncias estabelecidas na
Resolugdo FNDE n° 06, de 08/05/2020 e as suas alteragdes, que dispde sobre atendimento da alimentag@o escolar aos

alunos da educagéo basica no &mbito do Programa Nacional de Alimentagao Escolar - PNAE.

4.3.2 As refeigdes e os produtos alimenticios deverdo ser elaborados preferencialmente com ingredientes in natura e

minimamente processados.
4.3.3 Na elaboragao dos produtos alimenticios deve-se evitar a utilizagdo de aditivos alimentares.

4.3.4 Na elaboragdo das refei¢des e dos produtos alimenticios ¢ obrigatéria a utilizagdo de ingredientes oriundos da
agricultura familiar e recomenda-se a utilizagdo de ingredientes tipicos oriundos do bioma local da institui¢do da equipe
proponente.

4.4 As propostas submetidas a este EDITAL deverdo contemplar, obrigatoriamente, a participagdo de pelo menos um estudante
regularmente matriculado na RFEPCT em cursos técnico, de graduagdo ou de pds-graduacdo contemplados no item “Vinculo
formativo do(s) estudante(s) componente da equipe” no Quadro 1.

4.5 A proposta devera indicar a equipe responsavel pela sua execugdo, composta por até trés (3) estudantes e um orientador, que

atuara como proponente principal. O orientador sera o responsavel pela submissdo da proposta e pela supervisdo das atividades



desenvolvidas ao longo do evento.

4.5.1 As equipes poderdo ser formadas por estudantes da mesma modalidade de ensino e do mesmo curso ou por equipes
mistas, compostas por estudantes matriculados nos diversos cursos e modalidades (técnico, graduagdo e pos-graduagao)

conforme o Quadro 1.

4.5.2 Podera participar de cada equipe proponente no maximo 1 (um) estudante de pos-graduagao, desde que matriculado

em curso da RFEPCT, em consonancia com as exigéncias de formagdo descritas para cada categoria no Quadro 1.

4.5.3 E vedada a participacio de equipe proponente constituida exclusivamente por estudantes de pos-graduacio.

5 DO CRONOGRAMA

5.1. Datas ou periodos estabelecidos para este edital:

ATIVIDADE DATA
Lancamento do edital 14/08/2025
Inscri¢des 14/08/2025 a 26/08/2025
Resultado preliminar 28/08/2025
[nterposicao de recursos 29/08/2025
Resultado final |A partir de 01/09/2025

Sorteio da ordem de apresentacdo das equipes IAté o dia 07/10/2025

Disponibilizacdo da ajuda de custo |A partir de 22/09/2025

|Apresentacdo da proposta no ConectalF 2025 07 a 11/10/2025

Prazo para prestagdo de contas final IAté 11/11/2025 (30 dias apos a realizacdo
do ConectalF 2025)

6 DAS CONDICOES PARA A SUBMISSAO DAS PROPOSTAS

6.1 Para submisséo das propostas do [FBrasilidades ¢ necessario que o proponente seja servidor efetivo e esteja em exercicio na
Rede Federal de Educagdo Profissional, Cientifica e Tecnoldgica, excluidos servidores do IFB, que tero Edital Interno

especifico para 0 mesmo evento.

6.1.1. O servidor proponente, docente ou técnico administrativo, devera ter formagdo na area de gastronomia, nutri¢ao,

tecnologia de alimentos ou em areas correlatas.

6.2 Cada proponente poderd submeter uma proposta e, portanto, podera ser contemplado com apenas uma cota de apoio

financeiro.

6.3 O proponente sera o responsavel pela submissdo e acompanhamento da execugdo da atividade pelo(s) estudante(s) no dia do
evento, sob monitoramento/acompanhamento da comissdo avaliadora, prezando pela comunicag@o continua e transparente com
esta.

6.3.1 De acordo com parecer da Procuradoria Geral da Republica n. 00004/2023/CPIFES/SUBCONSU/PGF/AGU:

6.3.1.1 a proposi¢do, a coordenagdo e a execucdo de projetos de ensino, de pesquisa e inovagdo, de extensdo e

cultura podem ser realizadas por docentes ou técnico-administrativos e analistas em educagéo.

6.3.1.2 Projetos submetidos por técnicos-administrativos e com previsdo de estudantes bolsistas deverdo ter na

equipe um docente para realizagdo da orientagdo dos mesmos.

6.3.1.3 a orientagdo de projetos de ensino, de pesquisa e inovagdo, de extensdo e cultura devem ser realizadas

apenas por docentes.
6.4 Serdo desclassificadas automaticamente as propostas que ndo atenderem aos requisitos deste edital.

6.5 O servidor proponente deve estar em pleno exercicio de suas atividades, sendo vedadas as participagdes de servidores que
estejam licenciados ou afastados, por qualquer motivo.



6.6 O servidor proponente deve ser, obrigatoriamente, o coordenador responsavel pela operacionalizagdo e desenvolvimento da

proposta aprovada. O proponente devera:

- apoiar a equipe com as informagdes acerca do evento;
- planejar, adquirir e manter a guarda adequada dos insumos a serem utilizados no dia do evento;
- se responsabilizar pelo acompanhamento da equipe envolvida, auxiliando tecnicamente os estudantes na elaboragdo das

refei¢cdes ou produtos alimenticios antes e durante a realizagdo da competigdo.

6.7 O coordenador da proposta devera providenciar as autoriza¢des necessarias para a participagdo dos estudantes envolvidos, no

periodo previsto para a realizacdo das atividades.

6.8 Nao havera prorrogagao de prazo de execugdo para as agdes contempladas neste Edital.

7 DA SUBMISSAO DAS PROPOSTAS

7.1 Para a submissdo das propostas, o proponente devera providenciar os documentos relacionados a seguir. Os documentos

deverdo ser enviados em formato PDF, até 23h59, horario de Brasilia, do dia estabelecido no cronograma, por meio do Google

Formulario, disponivel em: https://forms.gle/VTnFyQUkKKromH 129

7.1.1. Formulério de Identificacdo da Proposta (Anexo I do Edital);

7.1.2. Termo de compromisso de apresentagao (Anexo II do Edital);

7.1.3. Formulério de identificagdo da equipe (Anexo III do Edital);

7.1.4. Comprovante de matricula do(s) estudantes da equipe no semestre corrente.

7.1.5. Documento de identificagdo com CPF (Anexar no Google Formulario).

7.1.6. Comprovante de conta bancaria do proponente (Anexar no Google Formulario).

7.1.7. Declaracdo de vinculo do servidor proponente junto a Rede Federal de Educagdo Profissional, Cientifica e
Tecnologica;

7.1.8. Comprovante de formagdo, do proponente, na area de gastronomia, nutri¢do, tecnologia de alimentos ou em areas

correlatas conforme o item 6.1.1 do edital.

7.2 Para a submissdo da proposta, o proponente devera acessar o link acima (item 7.1), preencher todas as informagdes

solicitadas e posteriormente fazer o upload dos arquivos supracitados.

7.3 Em atendimento a Lei n® 13.709/2018 - Lei Geral de Prote¢do de Dados Pessoais (LGPD), os dados pessoais fornecidos
pelos participantes neste edital serdo coletados e tratados exclusivamente para os fins relacionados a execugdo e cumprimento

deste edital, respeitando os principios da finalidade, necessidade, transparéncia e seguranca.
7.4 A partir das 23h59 da data de encerramento das inscrigdes o formulario ficard automaticamente indisponivel.

7.5 Néo serdo admitidas propostas repetidas. Em caso de dupla submissdo de um mesmo projeto, sera considerado o tultimo

envio.

7.6 As propostas encaminhadas com documentagdo incompleta, fora do prazo estabelecido ou que se apresentarem em

desacordo com as condi¢des dispostas neste edital estardo automaticamente desclassificadas.

7.7 A PREX nio se responsabiliza por qualquer falha ou problema de ordem técnica ou operacional relacionada a sistemas
operacionais, Internet, intranet ou qualquer rede de informagdo e comunicagdo que inviabilize o envio dos arquivos para

inscrigdo nos prazos e datas estipulados neste Edital.

7.8 O proponente se responsabiliza administrativa, penal e civilmente pela verdade e fidedignidade de todas as informagdes

prestadas nos documentos mencionados neste edital para submissdo das propostas.

7.9 A inscricdo da proposta representa a declaragdo de compromisso de seu proponente e equipe de participarem do
IFBrasilidades no ConectalF 2025, a ser realizado na data prevista de 07 a 11 de outubro de 2025, o que requer a execugao
presencial e pratica da proposta submetida a este EDITAL.

DOS CRITERIOS DE AVALIACAO E SELECAO DAS PROPOSTAS

8.1 As propostas serdo avaliadas pela Pro-Reitoria de Extensdo e Cultura e por avaliadores ad hoc, considerando os critérios
estabelecidos nos Quadros 2 e 3, a seguir:

Quadro 2. Critérios eliminatdrios


https://forms.gle/VTnFyQUkKKromH1z9

Item do

Critérios Eliminatorios
Edital

O proponente nao ¢ servidor efetivo e/ou ndo estd em
1 [|exercicio na Rede Federal de Educag@o Profissional, 6.1
Cientifica e Tecnologica e/ou ndo possui formagao requerida.

A proposta ndo contempla a participag@o de, pelo menos, um
2 |estudante regularmente matriculado na Rede Federal de 4.4
Educacdo Profissional, Cientifica e Tecnologica.

A proposta ndo contempla a participacdo de, no maximo, trés
3 |estudantes regularmente matriculados na Rede Federal de 4.5
Educagdo Profissional, Cientifica e Tecnolégica.

4 A proposta inclui mais de um estudante de pos-graduagdo.| 4.5.2

5 O(s) estuda.nt'e(s) ndo c?sté regularmente matriculado em 44c452
curso(s) exigido no edital.
A proposta nao atende aos requisitos para alimentagdo

6 [saudavel e ndo contempla as exigéncias estabelecidas na 43.1
Resolugdo n° 06, de 08 de maio de 2020 e as suas alteragdes.

7 A proposta nao inclui o uso de ingrediente oriundo da 434

agricultura familiar.

Proposta que ndo esteja em formato PDF ou encaminhada
8 [fora do prazo estabelecido ou que se apresenta em desacordo| 7.1 a 7.9
com as condi¢des dispostas neste Edital.

Quadro 3. Critérios e pontuagdes classificatorios.

. Pontuacio
Critérios

Minima | Maxima

Analise técnica do projeto quanto a sua estrutura,
1 Jjustificativa, metodologia e objetivos, de acordo 0 40
com a categoria correspondente.

Indicacdo de proposta que inclui técnicas
gastrondmicas exequiveis em um restaurante
estudantil (categoria A)

2 |OU 0 20
Indicagdo de proposta que inclui
tecnologias/processos que proporcionem o
processamento minimo do alimento (categoria B)

Inclusdo de ingredientes predominantemente in
natura ou minimamente processados (categoria A)

3 OU 0 15
Nao inclusdo de aditivos alimentares (categoria B)
A preparacdo (categoria A) ou produto (categoria

4 [B) apresenta solug@o que incorpora 0 20
tradigdes/culturas alimentares.

5 Inclusdo de (alunos e/ou servidores) pessoas com 0 5
deficiéncia, pretos, pardos e indigenas na equipe.

Total de pontos 0 100

8.2 Para cada proposta sera atribuida uma nota de 0 (zero) a 100 (cem), por cada um dos dois avaliadores responsaveis pela
avaliagdo, sendo que a nota final da proposta serd a média aritmética das duas notas.

8.3 As propostas que ndo atingirem um minimo de 60 (sessenta) pontos serdo DESCLASSIFICADAS.

8.4 As propostas serdo classificadas, em cada uma das linhas do Quadro 1, de acordo com a categoria inscrita, em ordem
decrescente da média das notas obtidas segundo o item 8.2.

8.4.1 Como critérios de desempate serdo considerados, nessa ordem:



8.4.1.1. Maior pontuag@o no item: Analise técnica do projeto quanto a sua estrutura, justificativa, metodologia e
objetivos, de acordo com a categoria correspondente, conforme Quadro 3.

8.4.1.2. Indicagdo de proposta que inclui técnicas gastronémicas exequiveis em um restaurante estudantil
(categoria A) ou Indicagdo de proposta que inclui tecnologias/processos que proporcionem o processamento
minimo do alimento (categoria B)

8.4.1.3. A preparagdo (categoria A) ou produto (categoria B) apresenta solugdo que incorpora tradigdes/culturas
alimentares.

8.6 Em havendo disponibilidade de recursos financeiros ou desisténcia de algum proponente que tenha tido proposta aprovada,
mais propostas classificadas poderdo ser contempladas, de acordo com a ordem de classificagdo.

9. DOS RESULTADOS PRELIMINAR E FINAL PARA SELECAO DAS PROPOSTAS E DA INTERPOSICAO DE

RECURSOS

9.1 O resultado preliminar da selegdo das propostas sera divulgado na data prevista no item 5.1 “DO CRONOGRAMA” deste
EDITAL, no sitio eletronico do IFB: www.ifb.edu.br .

9.2 A interposi¢do de recursos devera ser feita pelo servidor proponente, por meio do e-mail ifbrasilidades@ifb.edu.br, até as
23h59min da data prevista no item 5.1 “DO CRONOGRAMA”, devendo constar:

9.2.1. no assunto da mensagem de e-mail: RECURSO — [FBrasilidades 2025

9.2.2. no anexo da mensagem de e-mail: o arquivo do Formulario que se encontra no Anexo IV deste EDITAL, em
formato PDF.

9.4 S6 serdo aceitos recursos interpostos dentro do prazo estipulado no item 5.1 “DO CRONOGRAMA” deste EDITAL.

9.5 O resultado dos recursos, acompanhado do resultado final, sera divulgado no site do Instituto Federal de Brasilia
(http://www.ifb.edu.br), na data estabelecida no cronograma constante do item 5.1 deste Edital.

10. DAS APRESENTACOES NO IFBRASILIDADES - CONECTA 2025

10.1 O ConectalF 2025 contara com uma programacdo de atividades distribuidas nos turnos da manha, tarde e noite. Ao se
inscrever neste edital, o candidato declara estar ciente dessa dindmica e manifesta sua disponibilidade para participar das
atividades do evento entre os dias 07 e 11 de outubro, conforme escala de horarios e tempo de apresentagdo que serdo
estabelecidos pela coordenagéo do IFBrasilidades, divulgada no site do IFB.

10.2 As equipes das propostas aprovadas deverdo comparecer a Arena BRB Mané Garrincha em Brasilia/DF para a execugdo e
apresentacdo, que consistira na elaboragio das refeigdes ou dos produtos alimenticios e apresentagdo destes ao juri e ao publico
participante.

10.3 A execugdo e as apresentacdes serdo realizadas em 6 (seis) blocos, sendo que:

- cada bloco de competi¢ao sera constituido por até 4 (quatro) equipes competidoras da mesma categoria e estas equipes
competirdo entre si;

- as 4 (quatro) equipes que comporao cada bloco serdo definidas por sorteio a ser realizado virtualmente, em data prevista
no item 5.1 “DO CRONOGRAMA?” deste EDITAL.

- o link da sala do sorteio sera divulgado aos proponentes 24 (vinte e quatro) horas antes da sua realizagao.

- o resultado do sorteio sera divulgado no sitio eletronico do IFB: www.ifb.edu.br.

10.4 Admitir-se-a prévia a execugdo de etapas o pré-preparo ou pré-processamento antes do momento das apresentagdes, desde
que sejam devidamente justificadas, previstas e planejadas pela equipe.

10.4.1 O pré-preparo ou pré-processamento devera ser fundamentado/justificado e apresentado na fase de submissdo da
proposta.

10.4.2 E vedada a execugio prévia de procedimentos para a produgdo das refeigdes e dos produtos processados por
pessoas que ndo sejam membros da equipe proponente. Estes procedimentos prévios, quando realizados, deverdo ser
registrados pela equipe por meio de filmagens e fotografias que comprovem a execugéo prévia.

10.4.3 As refeigdes e produtos processados devem ser predominantemente preparados durante a apresentagao no evento.

10.5 A comissdo organizadora do ConectalF 2025 serd responsavel por providenciar a infraestrutura para a realizacdo da
apresentagdo, ndo podendo a equipe da proposta altera-la.



10.5.1 O orientador da equipe se responsabilizara por quaisquer danos decorrentes do descumprimento deste item.

10.6 O espago do IFBrasilidades sera composto por uma estrutura completa de cozinha profissional, além do espago dos jurados,

do publico e das 4 bancadas/espagos de trabalho.

10.7 O proponente sera responsavel por providenciar todos os insumos/ingredientes necessarios a elaboragdo das refeicdes ou
dos produtos alimenticios a serem apresentados no evento, utilizando o recurso financeiro disponibilizado pelo evento e devera

manter a guarda dos itens.

10.8 Durante o evento, serdo disponibilizados equipamentos, eletroportateis e utensilios para a execugdo da atividade no dia da

apresentacdo, sendo que a lista dos itens sera previamente divulgada no sitio eletronico do IFB: www.ifb.edu.br.

10.9 Qualquer item que seja necessario a execucdo da atividade e que ndo conste na lista disponibilizada, podera ser

providenciado pela equipe da proposta, mas tera que ter o seu uso autorizado pela coordenacdo do IFBrasilidades.

10.10 A PREX néo se responsabilizara por nenhuma demanda logistica necessaria para aquisi¢ao e transporte de insumos ou de

outros itens ndo constantes na relagdo divulgada, devendo tal responsabilidade ser de cada proponente.

10.11 A equipe da proposta devera fazer o bom uso dos itens disponibilizados, se comprometendo pelo zelo e conservagao do

patrimoénio a ela concedido.

10.12 O proponente deve apropriar-se das normas de utilizagdo do espago a ser destinado ao evento e cumpri-las, assim como

fazé-las cumprir por sua equipe.
10.13 As preparagdes e produtos serdo apresentados para julgamento a um juri composto por 3 (trés) profissionais:
10.13.1. Na categoria Gastronomia: um profissional da gastronomia (chef, pesquisador ou empreendedor da éarea);

10.13.2. Na categoria Processamento de Alimentos: um profissional da area de tecnologia de alimentos (pesquisador,
profissional com formag@o em alimentos ou areas correlatas ou empreendedor da area);
em ambas as categorias: um(a) nutricionista e um estudante participante do evento.

10.13.3. O estudante que participara do juri sera sorteado antes do inicio das apresentagdes. No evento sera divulgada a
possibilidade de participagdo como juri, sendo que as inscrigdes dos interessados sera realizada no local.

10.13.4. Sera vedada a participa¢do de estudante que tenha vinculo com as institui¢des das quais as equipes competidoras
sejam oriundas.

10.14 Apos a entrega da preparagao/refeicdo ou do produto processado ao jiri, a equipe tera de 3 a 5 minutos para apresentagéo,
tempo no qual devera explicar resumidamente a sua proposta, a escolha dos ingredientes, as técnicas empregadas e destacar
aspectos que julgue importantes na avaliag@o.

10.15 Apds os julgamentos, as equipes deverdo compartilhar no minimo 5 (cinco) amostras das preparagdes ou dos produtos com
o publico participante do evento.

10.16 Devera ser compartilhado com o jiri e com o publico participante antes da degustagdo, uma ficha com a relacdo dos
ingredientes utilizados nas preparagdes e nos produtos processados, destacando-se quando presentes ingredientes potencialmente
causadores de alergias e intolerancias.

11. DO JULGAMENTO DAS APRESENTACOES E DA PREMIACAO NO IFBRASILIDADES - CONECTA 2025

11.1 As propostas serdo julgadas em blocos, sendo cada um constituido por no méaximo 4 (quatro) equipes de uma mesma
categoria.

11.2 Sera desclassificada a proposta que ndo apresentar a preparagdo/refeicdo ou o produto processado a todos os membros do
juri e ao publico participante.

11.3 Cada membro do jiri emitira uma nota, conforme os critérios estabelecidos no Quadro 4.

Quadro 4. Critérios e pontuagdes classificatorias.

Pontuacio

Critérios = —
Minima | Maxima

Apresentacdo resumida da proposta, de acordo com 0 )
o descrito no item 10.15

2 |Apresentagdo do prato ou do produto. 0 3

Uso de técnicas gastrondmicas exequiveis em um
restaurante estudantil (categoria A)
3 |Ou 0 11



http://www.ifb.edu.br

Uso de tecnologias/processos que proporcionem o
processamento minimo do alimento (categoria B)
4 Utilizag@o de ingredientes predominantemente in 0 10
natura ou minimamente processados.
Uso integral de alimentos.
Uso de ervas e/ou especiarias brasileiras.
Valorizagdo do ingrediente oriundo da agricultura
7 |familiar e do ingrediente proveniente do bioma de 0 10
origem da equipe proponente.
Harmonia entre os ingredientes. 0 4
Inclusdo reduzida de aditivos alimentares.
10 Incorporagdo de técnicas ou elementos 0 10
relacionados a tradigdes/culturas alimentares.
1 Qualidade sensorial (impressdo global, cor, textura, 0 1
sabor, aroma).
12 |Qualidade nutricional. 0 11
13 |Originalidade, criatividade e inovagao. 0 10
Total de pontos 0 100

11.4 Para cada proposta sera atribuida uma nota de 0 (zero) a 100 (cem), por cada um dos 3 (trés) avaliadores responsaveis pela
avaliacdo, sendo que a nota final da proposta sera a média aritmética das trés notas.

11.5 As propostas serdo classificadas, em cada uma das linhas do Quadro 1, de acordo com a categoria inscrita e a institui¢ao
proponente, em ordem decrescente da média das notas obtidas segundo item 11.4.

11.6 Havera premiagdo para as equipes do 1° ao 4° lugar, em ambas as categorias em cada bloco de competicao.
11.6.1 Como critérios de desempate serdo considerados, conforme Quadro 4, nessa ordem:

11.6.1.1. Maior pontuagdo na média do item: qualidade sensorial;

11.6.1.2. Maior pontuagdo na média do item: qualidade nutricional,

11.6.1.3. Maior pontuacdo na média do item: Uso de técnicas gastronomicas exequiveis em um restaurante
estudantil (categoria A) ou Uso de tecnologias/processos que proporcionem o processamento minimo do alimento
(categoria B);

11.7 As equipes serdo certificadas quanto as suas colocagdes na competicdo e receberio troféus simbolicos.

11.8 Todo o processo de avaliagdo e selegdo das atividades ¢é de total e exclusiva responsabilidade da Comissdo Avaliadora, nao

cabendo, em qualquer etapa do IFBrasilidades, recursos ou impugnagdes por parte das equipes participantes.
12. DA PRESTACAO DE CONTAS

12.1 A prestagdo de contas devera ser enviada ao e-mail da PREX (prex@ifb.edu.br) devendo ser composta pelos seguintes

documentos, de acordo com cronograma de acompanhamento.
12.1.1 O arquivo a ser anexado devera seguir o modelo pré-estabelecido (Anexo V- Relatorio técnico).

12.1.2 Além do relatdrio supracitado, deverdo ser enviados os certificados de participagdo do proponente e dos estudantes

envolvidos no projeto.

12.2 A nado apresentagdo do projeto ou a ndo entrega da prestacdo de contas, nos prazos e condigdes estabelecidos neste

EDITAL, implicara na devolugao integral do recurso recebido pelo proponente.

12.3 O ndo envio ou descumprimento da prestagdo de contas conforme estabelecido neste edital impossibilitard o proponente de
participar dos editais da PREX durante um ano, a contar da data do comunicado, além das demais sangdes cabiveis.

13. DA CERTIFICACAO

13.1 Os certificados serdo emitidos automaticamente pelo sistema de gestdo do evento e serdo emitidos somente para as equipes
executoras das atividades selecionadas por meio deste EDITAL e de acordo com as informagdes dos participantes listados no
Formulario de Inscri¢do do Proponente e Equipe (Anexos I e 111 do Edital).

14.  DAS DISPOSICOES GERAIS E TRANSITORIAS

14.1 Todas as agoes realizadas no ambito deste Edital devem ser divulgadas com a devida Identidade Visual do IFB, conforme
identidade institucional disponivel na aba da DICOM (Diretoria de Comunicag@o Social) no portal www.ifb.edu.br.



14.2 A submissdo das propostas implicara a tacita aceitagdo das condig¢des estabelecidas neste EDITAL e das normas vigentes no
ambito do IFB. A qualquer tempo, o presente EDITAL podera ser revogado ou anulado, no todo ou em parte, seja por decisdo
unilateral do IFB, seja por motivo de interesse publico ou exigéncia legal, em decisdo fundamentada, sem que isso implique

direito a indenizagdo ou reclamagio de qualquer natureza.
14.3 As propostas aprovadas mas ndo contempladas compordo uma lista de espera.

14.4 Nao havendo numero suficiente de propostas contempladas neste Edital, a Pro-Reitoria de Extensdo e Cultura - PREX

podera fazer convite direto aos extensionistas.

14.5 Os casos omissos ou excepcionais serdo resolvidos pela Pro-Reitoria de Extensao e Cultura - PREX.
Outras informagdes poderio ser obtidas pelo e-mail ifbrasilidades@ifb.edubr , com o assunto INFORMACOES
IFBRASILIDADES 2025

(documento assinado eletronicamente)
ROMULO RAMOS NOBRE JUNIOR
Pro-Reitor de Extensdo e Cultura substituto



ANEXO |

FORMULARIO DE IDENTIFICACAO DA PROPOSTA

1 — INFORMAGOES DA PROPOSTA

Titulo da proposta:

Categoria da atividade:

() Gastronomia

() Processamento de alimentos

2 — DESCRIGAO DA PROPOSTA

Deve-se apresentar uma caracterizagdo detalhada de desenvolvimento da proposta, em que
estejam claros os objetivos e metodologia, bem como dos critérios de sele¢do identificados no
Quadro 3 e demais itens do edital.

3 - FOTOS OU VIDEOS PARA EXEMPLIFICAGAO DA PROPOSTA

Deve-se apresentar, se houver. EXx.: link do youtube.

4 — PLANILHA DE ORGAMENTO (SOLICITAGAO TOTAL DE NO MAXIMO R$ 7.000,00)

RECURSOS
Recursos
Descrigcao do . Quantidade
Item ] Justificativa - Preco
item necessaria Prego total

unitario

TOTAL




ANEXO Il

TERMO DE COMPROMISSO

Eu, , CPF: , SIAPE:
, caso contemplado(a) no Edital 21/2025-PREX/RIFB, comprometo-me a comparecer e
realizar a atividade no IFBrasilidades do IFB no

CONECTAIF 2025.
Declaro, ainda, que cumprirei integralmente todas as exigéncias previstas no referido edital.

Estou ciente de que a ndo apresentagao no evento, bem como a auséncia da documentagdo comprobatéria
para a prestagédo de contas, implicara na obrigatoriedade de devolugao integral do recurso recebido,
conforme disposto no edital.

Assumo o compromisso de observar todos os termos estabelecidos no edital e de realizar a prestagao de
contas de forma tempestiva e adequada, sob pena de san¢des administrativas cabiveis.

Local e Data

Assinatura do coordenador



ANEXO Il

FORMULARIO DE IDENTIFICAGAO DA EQUIPE

TITULO DA ATIVIDADE:

1 — INFORMAGOES DO PROPONENTE

Nome completo:

Matricula SIAPE:

Email institucional:

Instituto de Origem:

Campus de Lotagao:

Vinculo funcional:

[ Docente

[ Técnico-Administrativo

2 - INFORMACOES DA EQUIPE

Vinculagéo a
Nucleo
Institucional
Nome completo do/a N° de Curso 20 qual esta i Pessoa com
P i vinculado (informar se NUGEDIS ou .
estudante matricula: . - NAPNE? Deficiéncia?
técnico ou graduacgéo)
(em caso
afirmativo
indicar qual)
0 Sim 0 Sim
0 Nao 0 Nao
O Sim 0 Sim
O Nao 0 Nao
0 Sim [0 Sim
0 Nao 0 Nao
O Sim O Sim
0 Nao 0 Nao
J Sim J Sim
[0 Nao [0 Nao




ANEXO IV

INTERPOSICAO DE RECURSO CONTRA O RESULTADO PRELIMINAR

1 — IDENTIFICAGAO GERAL

Titulo:

Nome do proponente: Matricula SIAPE:

2 — TEXTO DO RECURSO (maximo 25 linhas)

Escreva aqui a justificativa do seu pedido de recurso. Ndo serdo aceitos recursos recebidos fora
do prazo estabelecido no edital e nem documentos que deveriam ter sido enviados na fase de
submisséo das propostas.

Ciente das implicacdes legais, declaro que as informagdes fornecidas neste recurso estdo de acordo com a

verdade e sdo de minha inteira responsabilidade.

Local e data

Proponente do Projeto



ANEXO V

RELATORIO TECNICO DE PRESTAGAO DE CONTAS

Orientacbes gerais para prestacdo de contas

1. O relatério devera ser escrito pelo coordenador da atividade;
2. Todos os itens devem ser preenchidos.
3. Os certificados dos participantes do projeto devem ser enviados juntamente com este relatorio.

Edital de selegéo da atividade: 21/2025-PREX/RIFB

Titulo da atividade:

Nome e SIAPE do coordenador:

Nome(s) e matricula do Aluno(s) envolvidos:

Objetivos do projeto:

Publico-alvo:

Descrigdo da programagao, das atividades realizadas, informar participantes:

Descrigédo dos resultados alcangados (Inserir fotos com a respectiva legenda, comprovando o
alcance do objetivo da proposta)

Concluséo (Inserir a conclusao, e eventuais sugestbes para eventos futuros)

Descritivo do uso do recurso da ajuda de custo recebida (Informar valores utilizados com




insumos para o projeto, e se for edital voltado para a rede é necessario informar também
valores gastos com locomogéo e alimentagéo)

Item Descrigcao do Gasto Valor destinado (R$) Justificativa

O projeto ou participagéo no evento gerou produto passivel de protegéo por meio de
propriedade intelectual?

()Sim () N&o

Se sim, qual*:

(

) Marca,

) Patente de invengao ou modelo de utilidade,
) Desenho industrial,

) Indicagéo geografica,

) Programa de computador,

) Topografia de circuitos.

* Mais informagdes sobre os tipos de protegdo em http://www.inpi.gov.br/portal/.

Assinatura do proponente

Local e data.


http://www.inpi.gov.br/portal/
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